
 Torta Tenerina

Questa torta è molto particolare

rimane morbida all' interno

e all' esterno resta croccante

.

Una vera bontà

per gli amanti del cioccolato

!!

Ecco a voi la ricetta



Ingredienti

:

200 grammi di cioccolato fondente

100 grammi di burro

150 grammi di zucchero

4 uova

50 grammi di farina



Preparazione

Mettere il cioccolato a pezzi

in un  pentolino e  scioglierlo

.

Poi aggiungere i l burro a pezzetti

e mescolare

.
Lasciare raffreddare

Separare gli albumi dai tuorli

in due ciotole

.

.

Montare gli albumi

con le fruste elettriche

.



Aggiungere lo zucchero nella ciotola con

i tuorli e mescolare bene

Aggiungere il cioccolato e i l burro

sciolto ai tuorli

.

Mescolare bene

.

Aggiungere la farina e mescolare

.

Alla fine aggiungere gli albumi montati

Mescolare con un movimento

.

dal basso  verso l'alto



Prendere una tortiera con la cerniera

e coprirla con la carta da forno

o imburrarla

.

Versare l' impasto nella tortiera

Infornare a 180 gradi per 30 minuti

in forno caldo

.


